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22/09 – 18:30-19:45
Piazzale Caduti sul Lavoro 
al Semifestival Somenai & Musicaalive 
A TAVOLA CON…?
Dalla produzione del cibo alla Grande 
Distribuzione Omologata
Ne parliamo con Giacomo Sartori, agronomo e 
specializzato di suolo, autore del libro Coltivare 
la Natura e Michela Luise, appassionata della 
Terra, formatrice ed educatrice ambientale, 
cura, tra le altre cose, i progetti didattici di Orto 
San Marco – Setàp

01/10 – 17:30-18:30
via Roma a Moltiplicazioni
A TAVOLA CON…?
Pane e Femminismi
Un progetto di Stefania Clemente, consulente 
e project manager, ed Elisa Vettori, di libreria 
duepunti
Per prenotare il tuo posto registrati qui www.
moltiplicazioni.com PS: portati la merenda!

10/10 – 18:00-20:00
Orto San Marco-Setàp 
A TAVOLA CON…?
Una mela al giorno…
Ne parliamo con l’infermiera Cinzia Vivori, che 
si occupa di promozione della salute presso il 
Dipartimento di Prevenzione APSS di Trento. Ad 
accompagnarci ci saranno il sound di Dj Boris 
e le delizie di MangioTrentino.

21/10 – 20:00-22:30 
Amaranta Bio Bistrot
A TAVOLA CON…?
Una (amara) bistecca
Ci sediamo a tavola con Francesca Grazioli, 
autrice del libro Capitalismo Carnivoro, edito da Il 
Saggiatore e ricercatrice presso il centro di ricerca 
Biodiversity International. 
Sedetevi comod* e buon appetito!
Prezzo 20€, 15€ per under 25. 
Per prenotare il tuo posto, invia una mail a
 info@h2opiu.org

07/11 – 20:00-22:30
SmartLab
A TAVOLA CON…?
Il sapore del buio
La Cooperativa AbilNova ci invita a cena, nella 
più completa oscurità. 
Prezzo 30€, 20€ per under 25. 
Per prenotare il tuo posto, invia una mail a 
info@h2opiu.org

21/11 – 18:00-20:00
BiciGrill di Rovereto
A TAVOLA CON…?
L’ananas sulla pizza
Vieni ad ascoltare Alberto Grandi, professore 
associato all’Università di Parma e curatore 
del podcast DOI - Denominazione di Origine 
Inventata.
Per prenotare il tuo posto, invia una mail a 
info@h2opiu.org

02/12 – 9:00-15:00 
La Foresta Accademia di Comunità 
MI CUCINO IO…! Corso base di cucina vegetale
Costo 30€. Posti super limitati. Bellissimo grembiule in omaggio.


